MENU DE NOEL *%

Amuse-bouche
Mind burger fole gras
Entrée

velouté de butternut fole gras et éclat de
pLstaaMes

Oou

Aumonigre boudin blance, pormmes au
beurve et émiette de pain d'épices

Plat

cabillawad sauce citron, riz sauvage et
crumble d'endives

ou

Paveé de beeuf, purée de Potbmarron,
brochette oe Léguumes

Fromage
Assortiment de fromage
Dessert
Plum pudding et sa sauce au rhum
oun

Buchette tndividuelle de Nogl vantlle ou
spéct/atoos

MENU DE °%
NOUVEL AN

Amuse-bouche

culllerve fole gras gelée de figues et spéeuloos
confls d'olgnons maison, viande de grisons

Entrée

Fole gras malson poché au vin rouge et aux éplces
accompagné de pain d'épices maison et confit
d'olgnons maison

ou
Savmon Gravlax matsow et ses petits Legumes
Plat

Grenadin de veau sauce échalotes, povmes ole
terve éventails, flewr de Légumes

ou

cassolette de saumon rose et saumon fumé aux
polreaux et crevettes sauce safranée accompagnée
de viz et carvottes \/’Lchg

Fromage
Assortlment de fromaoge
Dessert

Pawna cotte i La vergeolse vanillée et son coulis
de fruit rouge
ou

Muffins épicés accompagns de sauce riaum
frults confits

MENU ENFANT "6

Amuse-bouche
Mini-Crolssants vache qul rit jambon
Plat

Burger Cheddar et frites au four

Dessert

Tartelette po’wes vawnllle




Joyeuses fetes
de fin

d’année
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Teél:06 17 01 23 57

Web: www.lachtitecuisinedangele.fr

Mail: lachtitecuisinedangele(@gmail.com

Facebook: lachtitecuisineangele
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