MENU DE NOEL

Amuse-bouche

Verrine Saumon fumé Kiwtl, Cuillére
apéro crevettes Marinées soja chicorée sur
gelée de pomwmes chicorée

Entrée

Feuilleté saumon vose polreaux i Lo
creme

Oou

Feullle de Brick au boudin blanc
POMIMES CO nnelle

Plat

Emincé de veau sauce fole gras, purée de
ctleri vanillé et endives braisée

Oou

Fricassée de sawmon sauce forestiére, viz
camarauals et cavottes glacées chicorée

Fromage
Formage du tervolr (assortiment)
Dessert

Pain d'épices perdu avee poélée de frudt i
La vergeoise

Oou

Coupe douceur fruits frais, spéeulos et
frudts confits

MENU DE LA “%=
SAINT-SYLVESTRE

Amuse-bouche

Cuillere ananas curry, crevettes sautées o L'ail
Brochettes de st Jacques chorizo

Entrée
Feullleté aux escargots
ou
Escalopes de foles gras sur Velouté de panals
Plat

Pavé d'autruche sauce Martinl aux frults secs,
pomamme de terve sautées b L'ail et flewrs de
Legumes

ou

Filet mignon o Lorange, gratin daupl/\’wwis et
fleurettes de chowx flewr vties au curcumn

Fromage
Fromage du tervolr

Dessert

Desserts frults confits (assortiment)
ou

Tartelette polres flambées caramel it La vergeoise




Joyeuses fetes
de fin

d’année
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Teél:06 17 01 23 57

Web: www.lachtitecuisinedangele.fr

Mail: lachtitecuisinedangele(@gmail.com

Facebook: lachtitecuisineangele
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